                                                                                                       Dodavatel:

                                                                                                       GASTROFIEDOR

                                                                                                       Daniel Fiedor

                                                                                                       Spojených národů 233

                                                                                                       544 01 Dvůr Králové nad L.

Věc:   Nabídka stravovaní  pro firmy
       Jsme regionálním dodavatelem jídel ze Dvora Králové n.L. a nabízíme Vám zajištění

stravování i s výdejem ve vaší firmě( zajistíme 20 – 500 jídel pro jednu firmu denně), můžeme převzít celou kuchyň i s výdejem ( ušetří Vám to čas a peníze):
1.   Cena  :  _  ,- Kč bez  DPH za teplá jídla i s polévkou a salátem (ovocem)
                   _,- Kč bez DPH za mraženou a chlazenou stravu 
                        Ceny  od 52 Kč bez DPH , individuální přístup ke každé firmě
                     - DPH s výdejem jídel 21% DPH

                     - DPH za chlazenou a mraženou stravu  15 % DPH.

2.  Nabídka jídel:   - výběr až s 8 jídel denně

                              - jídla ze 4 druhů včetně polévky

                             - další 4 jídla stálá na jídelníčku

                            - možnost přiobjednání větší porce s příplatkem 10 Kč

                            - gramáž jídla bude dle  naší normy maso na 120 g, velké přílohy , polévka 0,4 l
3. Kantýna:  - výdel jídel + obsluha kantýny

                     - nabídka baget naší výroby

                    - káva, čaj a další nápoje (pivo, minerální vody)
                    - flexibilní  rozšíření  nabídky dle požadavků vašich zaměstnanců

4. Splatnost faktur: - nabízíme Vám 21 denní splatnost za obědy
                               -  21 dní na veškeré jiné akce ( meetingy, rauty,oslavy atd.)
5. Kontrola kvality: - v jídelně bude vedoucí pracovník, který na místě reaguje na stížnosti
                                - dále bude zřízená kniha přání a stížností

                                - osobní jednání s majitelem

                                - denní reakce na podněty strávníků

                                - jídla se nebudou opakovat v intervalu 20 dní

                                - komunikace se strávníky

6. Bezpečnost práce :   - dodržování hygienických norem, zvýšené bezpečnosti práce a   pravidelná  školení zaměstnanců je realizováno  externí firmou
7. Další nabídka: - nabízíme zajištění cateringu pro veškeré typy  akcí

                              -  můžete nahlédnout do naší kuchyně a skladovacích prostor
                               -  možnost chlazených nebo mražených jídel 

                               - výdej obědů a doprava zdarma

                               - zajistíme provoz  kuchyně ve velkých firmách, školních jídelnách atd.
Naše firma je středně velká , rozvíjející se, ale velice flexibilní a respektující Vaše požadavky a  rychle reagující na konkrétní připomínky či případné stížnosti.
Rádi bychom se podíleli na  vybudování takového  prostoru pro stravování , kde bude v přátelské atmosféře každý den navařeno chutně a zároveň v souladu s veškerými normami.
Děkujeme a těšíme se na budoucí spolupráci.

Dne 16.4.2015                                

                                                                                                  Daniel Fiedor

